Liebe Englandfreunde,

in einigen Wochen wird Charles zum Kénig gekrdnt und lbernimmt damit eine grof3e
Blirde. Er kann nicht mehr auf diese lange Tradition bauen wie seine Mutter, er muss
Jetzt etwas Neues beginnen. Man sieht schon die ersten Briiche, etwa in Australien, wo
das Bild von Prinz Charles nicht mehr auf die Miinzen geprégt werden soll. Es gab
auch im Vorfeld der Krénung eine lange Diskussion um die Krone, um den Koh-i-Noor-
Diamanten, der aus kolonialen Kontexten aus Indien oder Pakistan stammt. Wir diirfen
nicht vergessen, dass sowohl GroBbritannien als auch Schottland seit Neuestem von
Menschen mit kolonialem Hintergrund regiert werden. Und da gibt es noch immer das
Thema BREXIT. Mit seinem Besuch in Deutschland hat Charles gezeigt: Europa ist

uns wichtig.
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Charles lll. - God save the King!
Bald ist es so weit, denn am 6. Mai 2023 wird Kdnig Charles lll. offiziell zum Staats-
oberhaupt des Vereinigten Konigreichs gekrdnt. Ein ereignisreicher Tag fiir London
und auch fir die ganze Welt - schlieRlich liegt die letzte Kronung rund 70 Jahre zur(ck.
1953 wurde Queen Elizabeth II. in der Westminster Abbey zur britischen Monarchin
gesalbt. Nach ihrem Tod ist es an ihrem Sohn Charles, den Thron zu besteigen.
Die Informationslage ist noch etwas durftig, denn noch hat der
Buckingham Palace keinen genauen Zeitplan herausgegeben.
Was jedoch bekannt ist: Die Krénung von Koénig Charles ll. fin-
det am Samstag, den 6. Mai 2023 in der Westminster Abbey
statt. Die royale Zeremonie wird dabei traditionell vom Erzbi-
schof von Canterbury durchgefiihrt. Die Krénung wird zudem
auch im Fernsehen Ubertragen. Insgesamt sollen rund 2.000
Gaste an der Zeremonie teilnehmen, deutlich weniger als bei
seiner Mutter Elizabeth. Auch die Zeremonie selbst wird deutlich Die neue Briefmarke zelgt
verschlankt und soll mit einigen Traditionen brechen. King Charles ohne Krone
Am Sonntag, den 7. Mai folgt dann ein weiteres Highlight, denn die BBC veranstaltet
ein Kronungskonzert im Windsor Castle. Zuschauer kénnen fir Karten an einem 6ffent-
lichen Losverfahren teilnehmen. Allerdings hat der Palast von einigen namhaften
Kinstlern eine Absage bekommen, aufgrund von Terminkollisionen. Au3erdem sollen
am Sonntag die Birgerinnen und Biirger GroRbritanniens zusammenkommen und
Essen und Getranke bei sogenannten ,Coronation Big Lunches” teilen. Das Ziel ist es,
dass die Blirger gemeinsam das royale Grof3ereignis feiern kdnnen.

Happy Easter! Frohe Ostern!

¢
S
(

[§
b,
&
[«
S
q
q
q
[

Kronungsemblem von Charles lil.

Eine Krone, viele Bliten und ein Symbol fir jeden britischen Landesteil: Das offizielle
Emblem fiir die Krénung von Koénig Charles lll. hat der britische Designer Jony Ive ge-
schaffen, der auch bereits das Design der iPhones von Apple entworfen hat.

Im Zentrum des Emblems ist die Edwardskrone, mit der
Charles am 6. Mai gekrdnt werden soll. Sie ist verziert mit
Bliten, die die verschiedenen nationalen Blumen aus den
vier Teilen des Vereinigten Konigreichs symbolisieren - die
Rose aus England, die Distel aus Schottland, die Narzisse
aus Wales und das Kleeblatt aus Nordirland. Die Liebe des
Koénigs zur Natur ist hier unverkennbar enthalten. Gehalten
ist das Emblem wahlweise in rot, blau und weil3, den
britischen Nationalfarben der Unionsflagge.
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talk:about

Einfach mal plaudern oder diskutieren, zu
ganz unterschiedlichen Themen rund um
Grof3britannien. Mit talk:about méchten wir
diesem Wunsch unserer Mitglieder und
Englandfreunde gerne nachkommen und
unterhaltsame Gesprachsrunden anbieten.
Die Themen werden hier ganz unter-
schiedlich sein: aus Politik und Wirtschaft,
Literatur und Kunst, Geschichte und Ge-
sellschaft.

Unsere ersten Gaste sind Howard Mundin,
Town Mayer von Haywards Heath und
Margaret Baker. Beide verbringen das
Osterwochenende in Traunstein und wer-
den als Ehrengaste in der Kutsche der
Stadt am Georgi-Ritt teilnehmen.

Howard und Margaret sind seit 2019 die
ersten Gaste aus der englischen Part-
nerstadt und kdnnen sicherlich viel erzah-
len Uber die schwere Corona-Zeit, die Aus-
wirkungen des BREXIT, die politische
Stimmung und die bevorstehende Kréonung
von King Charles. Lassen wir uns Uber-
raschen.

Ostermontag, 10. April 2023 - 19.00 Uhr
Gasthaus Zum Aubrau

Birgerwaldstrale 7 - Traunstein

Briicken bauen zwischen Deutschland und
England. Ein Anliegen des Freundschafts-
clubs im Rahmen der Stadtepartnerschaft
seit 35 Jahren.
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Konversation via ZOOM

In der englischen Partnerstadt Haywards Heath hat sich kirzlich eine Gruppe von
Deutschinteressierten zusammengefunden, die fiir englisch-deutsche Konversations-
runden via Zoom noch Teilnehmerinnen und Teilnehmer aus Deutschland suchen.
Zeitpunkt, Dauer und Haufigkeit der Treffen wiirden die Teilnehmenden ganz zwanglos
selbst miteinander ausmachen. Es besteht natiirlich auch die Mdglichkeit, dass sich
mehrere kleinere Gruppen zusammenfinden, da bei einer zu groRen Gesprachsrunde
nattrlich nicht mehr alle ausreichend zu Wort kommen wiirden.

Der Stand der Englischkenntnisse ist dabei nicht wichtig, was zahlt ist Spal}, Freude
am interkulturellen Austausch und hier und da vielleicht auch eine Portion Geduld,
wenn bei einem Meeting einmal etwas nicht auf Anhieb klappt.

Interesse? Nahere Information bei Kristof Gluth E-Mail: kristof.gluth@gmx.de

Hoffnungsfroh
Hoffnungsfrohe Redewendungen, Zitate und Spriche halt die englische Sprache eini-
ge bereit. Manche sind bekannt, andere vielleicht neu:
Every cloud has a silver lining: Jede Wolke hat einen silbernen Rand. Das ist nicht
ganz dasselbe wie der Silberstreif am Horizont, wenngleich ahnlich.
Where there is life there is hope: Wo Leben ist, ist Hoffnung. Das ist ein im englisch-
sprachigen Raum beliebtes Bibelzitat.
Everything is coming up roses: Alles wird gut. Uberall wachsen Rosen. Stimmt zwar
nicht immer, aber hort sich schon an.
The sky’s the limit: Alles ist moglich — und zwar im positiven Sinne. Nur der Himmel
setzt die Grenze nach oben.
Let’s look on the bright side: Sehen wir das Positive. Das passt nicht in alle Lebensla-
gen, aber im Alltag fahren wir ganz gut damit.
Let’s hope for the best: Hoffen wir das Beste. Damit es auch eintritt, driicken wir die
Daumen oder Fingers crossed!

Typisch Britisch: Carrot Cake
Die Urspringe des Karottenkuchens sind umstritten. Aus dem Jahr 1591 gibt es ein
englisches Rezept fir ,Pudding in a Carret Root", das viele Elemente enthalt, die dem
modernen Dessert gemeinsam sind. Lebensmittelhistoriker glauben, dass Karottenku-
chen aus solchen Karottenpuddings entstanden sind, die
von Europdern im Mittelalter gegessen wurden, als Zucker X w

und SuRstoffe teuer waren und viele Menschen Karotten als _Q ' - l

Zuckerersatz verwendeten. Aber auch beim Kichenchef von
Ludwig XVI. und spater in den Rezepten der Hauswirt-
schaftsschule Kaiseraugst in der Schweiz findet man den :
Karottenkichen oder Rublikuchen wieder. Kl
Aufgrund der Zuckerrationierung und der Férderung des Karottenkonsums nach dem
Zweiten Weltkrieg erfreute sich der Karottenkuchen wieder grofRer Beliebtheit und ist
bis heute ein ungebrochener Hit bei Kindergeburtstagen.

Zubereitung
Die gelbe Riiben waschen und fein reiben. Eigelb und Zucker sehr schaumig rihren.

Orangen- und Zitronenschale sowie Zimt und Nel- .
ken hinzugeben. Haselnlsse, Mandeln, Mehl und Zutaten ( Sp””gfo”“ 24 cm)

) . 200 g gelbe Riben
Backpulver mischen und auf die Eischaummasse .

. N 5 Eier (trennen)

geben. Zusammen mit den gelben Riben und dem 1204 Zuck
Kirschwasser zu einem Teig vermischen. Das Ei- v, TLg ue er:| Zimt
weill mit einer Prise Salz schnittfest schlagen und 12M gemahlenerN "ITI:
locker unter den Teig heben. Sp gemahiene Ne en"

. . . . . 200 g gemahlene Haselnusse
Eine Springform mit Butter einfetten, mit Semmel- 120 hi Mandel
bréseln oder Mehl bestduben und den Teig einfll- 1p .g gerlna ene Mandein
len. Auf der unteren Schiene des auf 180°C (Gas 35 rlseMa rz1|
Stufe 2) vorgeheizten Backofens 50 — 60 Minuten 1 TE Be koul
backen. Auf einem Kuchengitter auskiihlen lassen. ?C pulver

. . i 2 EL Kirschwasser oder Obstler
Aprikosenkonfitlire erwarmen und den Kuchen da- baerieb Schal L
mit Uberziehen und gut antrocknen lassen. 3 %erle ene d (Z:'ta © von Je einer
Das Eiweil mit Puderzucker und Kirschwasser zu f[ rantettun 'r?;ef tten Mehl
einem festen und gldnzenden Guss schlagen. Auf e(;/vass u erléu'rn Im stien, Me
der Tortenoberflache zum Rand verstreichen und in gogr eAmmke roske fiti
Tropfen herunterlaufen lassen. Kurz bevor der 200 9 Ppg osenk onfiture
Guss fest ist, kann die Torte verziert werden, z.B. 1 9 E'u gguc er
mit kleinen Marzipan-Gelbe-Riben oder ganz diin- 1EL K!Welh der Obstl
nen Streifen einer unbehandelten Orangenschale. Irschwasser oder LJbstier
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Filmtipp
Donnerstag, 6. April - ARD - 21.45 Uhr
Mord auf Shetland: Alte Wunden (Krimi)
Donnerstag, 6. April - Phoenix - 22.15 Uhr
Blutige Grenze — Die Geschichte Irlands
Freitag, 7. April - RTL - 14.55 Uhr
Asterix & Obelix: Im Auftrag lhrer Majestat
Realverfilmung der Comicreihe Asterix mit
Gérard Depardieu als Obelix
Sonntag, 9. April - 3sat - 20.15 Uhr
A Royal Night — Ein kdnigliches Vergnu-
gen (britische Filmkomadie)
Freitag, 14. April - 3sat - 20.15 Uhr
Geheimnis eines Lebens (Filmdrama mit
Judi Dench)
Sonntag, 16. April - One - 6.00 Uhr
Fisherman’s Friends — Vom Kultter in die
Charts (Feel-Good-Komadie)
Donnerstag, 27. April - Arte - 20.15 Uhr
Konig Charles 1. (Dokumentation)
Freitag, 28. April - One - 22.25 Uhr
Jagd durch London (US-britischer Action-
Thriller mit Milla Jovovich und Pierce Bro-
snan in den Hauptrollen)

London aus dem Lift
Im letzten Newsletter hatten wir kurz iber
den Umbau der Battersea Power Station
in ein Einkaufszentrum berichtet. Jetzt
schauen wir uns das Innere an. Dieses
Gebdude, das man nach heutigem
Sprachgebrauch "ikonisch" nennen wir-
de, zierte einst ein Plattencover von Pink
Floyd. Ein frohlicher junger Mann fihrt
uns in diesem YouTube-Video in den gla-
sernen Lift, der durch einen der vier
Schornsteine fahrt und dann sozusagen
oben rausguckt, so dass die Fahrgaste
freien Blick Uber ganz London haben.
Spektakular — auch die digital erzeugte
Bilderflut, die wahrend des Aufstiegs auf
die Passagiere einsturmt.
https://www.youtube.com/watch?
v=7p_OvG5ARKM

Hidden Secrets London
Ein Reisefiihrer - nostalgisch

Alt, ehrwurdig & hip - Orte, Shops, Cafés
von geschichtstrachtig bis retro. Das alte
London neu entdeckt: Ellie Walker-Arnott
ist Redakteurin beim Time Out Magazin
und echte London-Kennerin. Sie stellt
Ihnen die Platze in der Metropole vor, die
mit ihrem zeitlosen, klassischen Vibe ver-
zaubern: Wandeln Sie auf den FulRspuren
der Beatles, entdecken Sie romantische
Ruinen, genielen Sie Tee und Scones in
traditionellen Tea Rooms, oder besuchen
Sie ikonische Kaufhduser. Machen Sie
eine Zeitreise, und entdecken Sie Lon-
dons wunderbare, zeitlose Schatze.
Ein Reiseflhrer fiir eine besondere Zeit in
der britischen Hauptstadt London.
Taschenbuch, 272 Seiten mit 100 Fotos
Bruckmann Verlag
ISBN 978-3-7343-1995-2
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