Mit Optimismus ins Jahr 2022

Liebe Englandfreunde,

die Corona-Pandemie ist zwar noch nicht vorbei, aber trotzdem blicken wir mit einer
Portion Optimismus in das Jahr 2022 und freuen uns auf verschiedene Veranstaltun-
gen und Aktivitaten. So hat nun nach zwei Jahren Verschiebung und Absage unsere
Mitgliederversammlung mit Neuwahlen vor einer Woche stattfinden kdnnen. In
Présenz an einem sonnigen Nachmittag blieb neben den offiziellen Tagesordnungs-
punkten auch ausreichend Zeit zum Plaudern.
Als Vorstandschaft des Clubs fiir die nédchsten vier Jahren wurden gewéhlt:

Glinter Miedaner, Vorsitzender

Gudrun Anner, stellvertretende Vorsitzende

Yvonne Wedekind, Schatzmeisterin

Ludwig Wagatha, Schriftfiihrer

Kerstin Renger, Eva Schneider, Joachim Schweidler, Beisitzer
Ganz besonders méchte ich mich bei Allison Kollmayer und Rolf Schréder bedanken,
die dem neuen Vorstand nicht mehr angehéren. Beide haben sich lber sehr viele Jah-
re im Club engagiert, Reisen nach England und Literaturabende gestaltet und wertvolle
Arbeit fiir unsere deutsch-englische Freundschaft geleistet. Recht vielen Dank.
Im Herbst letzten Jahres haben wir schon ganz vorsichtig mit unseren Kulturaktivitéten
begonnen: einen englischen Literaturabend, English Lessons in der Grundschule und
einen Winterausflug. Nun geht es fiir Sommer und Herbst weiter: verschiedene Aktivi-
tdten zum Thronjubildum der Queen zu Pfingsten, ein Taste of English Food im Som-
mer, ein Open-Air Kino am 28. Juli und einen Winston-Churchill-Literaturabend im
Herbst. Uber die genauen Termine informieren wir Sie im néchsten Newsletter und auf
unserer Internetseite www.freundschaftsclub.de
Happy Easter! May you have a great day filled with joy and lots of yummy Easter eggs!
Frohe Ostern und bleiben Sie gesund.
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70 Jahre auf dem Thron: The Queen's Platinum Jubilee
Am 6. Februar 1952 starb Konig Georg VI., seine Tochter Prinzessin Elizabeth wurde
Uber Nacht zur Kénigin. Inzwischen ist die schiichterne 25-Jahrige von damals die am
langsten herrschende Monarchin Grof3britanniens.
Dieses ganz besondere Thronjubildum wird vier Tage lang gefeiert und fallt mit dem
offiziellen Geburtstagsfest der Koénigin am 2. Juni zusammen, zu der traditionell die
Parade Trooping the Colour, angefihrt von der Queen und anderen Royals, in London
abgehalten wird. Der eigentliche Geburtstag der Queen ist der 21. April. Ein weiterer
Hohepunkt der Feierlichkeiten ist ein von der BBC ausgerichtetes Live-Konzert am
4. Juni mit tausenden Zuschauern und | . Y B 3
einigen der groRten Entertainment-Stars /
der Welt. Dabei sollen die bedeutendsten
Momente aus der Herrschaftszeit Eliza-
beths gefeiert werden. Seinen Abschluss |
findet das royale Jubildum dann am 5. Juni
mit einem gigantischen Stralenfest in der
britischen Hauptstadt und einer Prozession
von 200 Flaggen aus Seide, auf denen von #
Kindern geschaffene Kunstwerke zum
Thema Klimawandel abgebildet werden.

Daffodils

| wandered lonely as a cloud

That floats on high o’er vales and hills,
When all at once | saw a crowd,

A host, of golden daffodils;

Beside the lake, beneath the trees,
Fluttering and dancing in the breeze.

Continuous as the stars that shine
And twinkle on the milky way,

They stretched in never-ending line
Along the margin of a bay:

Ten thousand saw | at a glance,
Tossing their heads in sprightly dance.

The waves beside them danced; but they
Out-did the sparkling waves in glee:

A poet could not but be gay,

In such a jocund company:

| gazed — and gazed — but little thought
What wealth the show to me had brought:

For oft, when on my couch I lie

In vacant or in pensive mood,

They flash upon that inward eye
Which is the bliss of solitude;

And then my heart with pleasure fills,
And dances with the daffodils.

Der englische Dichter William Wordsworth
(1770 -1850) wurde zu diesem Gedicht am
15. April 1802 bei einem Spaziergang am
Lake District im Glencoyne Park mit seiner
Schwester Dorothy Wordsworth angeregt,
bei dem sie auf einen ,long belt“ von Nar-
zissen aufmerksam wurden. Erstmals ver-
offentlicht wurde es durch Wordsworth
erst im Jahr 1807 und acht Jahre spater
erschien in Wordsworths Gedichtsamm-
lung Poems in Two Volumes eine Uberar-
beitete Fassung von Daffodils.
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Reiseempfehlung: Hadrianswall

Der Hadrianswall, Roms Bollwerk gegen die aufmupfigen Nordlichter, wird 1900 Jahre
alt. Dafur sieht er noch ganz gut aus; die Rémer machten nun mal keine halben Sa-
chen. Mit einer Léange von 117,5 km erstreckt sich die Anlage von der Solway Firth
(Atlantik) im Westen bis zum Mindungstrichter
des Tyne (Nordsee) im Osten. Die Mauer, ange-
legt den Grenzverkehr zu kontrollieren und Zdlle
zu erheben, variierte in Hohe, Breite und Bauma-
terialien, war aber meist 5 bis 6 Meter hoch, etwa
3 Meter breit und aus Stein sowie stellenweise g
zunachst aus Erde errichtet. Ganze Abschnitte
sind heute noch erhalten, ebenso wie Uberreste
der zahlreichen Tirme und Kastelle, wie die Rui-
nen von Fort Housesteads, mit dem vermutlich
altesten Gemeinschaftsklo der Welt an.

Der Hadrianswall kann per Fahrrad erkundet, zu Fu® erwandert oder auch mit dem
AD122 Hadrian‘s Wall Bus abgefahren werden. Quelle: www.visitbritain.com

Demnachst im Kino: Back to Downton Abbey

Erst sollte der neue Downton-Abbey-Film zu Weihnachten 2021 ins Kino kommen,
dann im Mérz 2022, nun wird Ende April als Termin genannt. Irgendwann ist es soweit,
und wir freuen uns auf die neuen Erlebnisse der Adelsfamilie. Kinofilm Nummer eins
war etwas schwach auf der Brust, was die Handlung angeht, da erhoffen wir uns dies-
mal mehr ... aber auch ganz ohne Action ist es einfach nett, in diese gediegene
Atmosphare einzutauchen. Der Trailer verheifdt: Die Dowager Countess hat ein Ge-
heimnis, das nun zu Tage ftritt, und im Schloss wird ein Spielfilm mit platinblonder
Hauptdarstellerin gedreht. Man geht ja doch mit der Zeit.

Typisch Britisch: Osterkuchen Simnel Cake

Ein klassischer englischer Frichtekuchen, der allerdings nicht an Weihnachten serviert
wird, sondern in den Frihling gehort: der britische Osterkuchen Simnel Cake. Noch nie
gehort? Das Rezept geht bis ins 15. Jahrhundert zurlick und klassischerweise wird er
mit 11 Marzipankugeln geziert, die nach der christlichen Bedeutung die 11 Apostel
ohne den Judas darstellen sollen.

Der Simnel Cake ist ein Uppiger, sehr hiibscher Osterkuchen, der sich neben den Klas-
sikern wie Riblitorte, Hefehasen oder Ostereier-Keksen super auf der Festtafel macht!

Zubereitung
Springform (Durchmesser 20 cm) mit Backpapier auslegen und die Seiten einfetten.

Marzipan auf rund 3-5 Millimeter Dicke ausrollen und zweimal in der GroRRe der Back-
form ausstehen.

Butter, Puderzucker, Eier, Mehl, Zimt und abge-
riebene Schalen von Zitrone und Orange in eine
Schiissel geben und gut miteinander verarbeiten
Sultaninen, Korinthen und Kirschen hinzufligen

Zutaten

500 g Marzipan

225 g zimmerwarme Butter
225 g Puderzucker

4 Bio-Ei
und unterheben. Die Hélfte des Teiges in die 225|c; l\/llzrhl
Springform fillen und mit der Marzipanplatte 2 TL Zimt

belegen. Darauf die zweite Halfte des Teiges
gleichmaRig verteilen.
Bei 140 Grad Umluft den Kuchen auf mittlerer
Schiene rund 2 Stunden backen. Gegebenfalls
ein Backpapier auf den Kuchen legen, damit
dieser oben nicht zu dunkel wird. Herausneh-
men und abkuhlen lassen, aus der Springform
nehmen. Aprikosenmarmelade (mdoglichst ohne
Fruchtstiicke) erwarmen und mit einem Pinsel
den Kuchen bestreichen. Zweite Lage Marzipan
auflegen und mit 11 aus Marzipan geformten
Kugeln belegen. (Tipp: Marzipan lasst sich mit
etwas Puderzucker gut verarbeiten.)
Jetzt kommt der Kuchen nochmal bei 220 Grad
fur hochsten 3 Minuten in den Backofen unter
den Grill. Sobald er beginnt, Blasen zu werfen
und dunkel wird, bitte herausnehmen. Denn =
Marzipan verbrennt recht schnell.
Quelle: https://www.bakingmad.com

abgeriebene Schale von 2 Zitronen
abgeriebene Schale von 2 Orangen
200 g Sultaninen

150 g Korinthen

100 g glasierte geviertelte Kirschen
2-3 EL Aprikosenmarmelade

Filmtipp
Samstag, 9. April - 3sat 20.15 Uhr
Last Night of the Proms 2021
(Aufzeichnung aus der Royal Albert Hall)
Freitag, 15. April - 3sat 16.50 Uhr
Wiedersehen in Howard’s End (Spielfilm
nach dem gleichnamigen Roman, u.a. mit
Anthony Hopkins und Emma Thompson)
Freitag,15. April - 3sat 20.15 Uhr
Was vom Tage Ubrig blieb (Spielfilm)
Sonntag, 17. April - 3sat 16.00 Uhr
Wie in alten Zeiten (Krimikomddie mit
Emma Thompson und Pierce Brosnan)
Freitag, 22. April- 3sat 20.15 Uhr
Die dunkelste Stunde (historisches Film-
drama uber die ersten Wochen Winston
Churchills als britischer Premierminister)
Sonntag, 24. April - 3sat 16.40 Uhr
W. E. — Die Romanze des Jahrhunderts
(Liebesgeschichte, Regie Madonna)
Donnerstag, 28. April - Arte 14.15 Uhr
Land der schwarzen Sonne (Spielfilm)

Mediathek: Victoria

Victoria besteigt im Jahr 1838 im Alter von
nur 18 Jahren den englischen Thron. Mit
Hilfe von Premierminister Lord Melbourne
lebt sie sich aber schnell im Buckingham-
Palast ein und kann sich endlich dem
Einfluss ihres autoritaren Beraters Conroy
entziehen. In ihrer Unerfahrenheit begeht
sie erste Fehler und muss sich gegen
zahlreiche Feinde, mitunter in ihrer eige-
nen Familie, behaupten.

Die Spielfimserie Victoria mit Jenna
Coleman in der Titelrolle vermittelt einen
Eindruck der ersten Jahre als Konigin.
Uber drei Staffeln zeigt der Film den Weg
von der unsicheren jungen Frau bis zur
selbstbewussten Herrscherin. Alle Folgen
auch im englischen Original.

3 Staffeln / 25 Episoden, GB 2016 - 2019
ARTE in deutscher Mediathek

Verfligbar bis 30. Dezember 2022

Downton Abbey Teatime

60 Rezepte zum Afternoon Tea
Kommen Sie mit zum 5 o'clock tea nach
Downton Abbey! Wenn Hausherrin Lady
Grantham zum Nachmittagstee ruft, trifft
kostliches englisches Geback auf skanda-
I6se Familiendramen. Denn die herrliche
englische Kiche ist der wahre Star der
Kultserie. Ob Crumpets, Scones oder
Sandwiches - kostliche Rezepte fiir traditi-
onelles englisches Teegeback, Hinter-
grundwissen zur Serie sowie exklusive
Set-Fotos holen die britische Tradition &
einen Hauch von englischem Landadel in
Ihre heimischen vier Wande.
Nicht nur flir Fans der Serie Downton
Abbey ist dieses Buch ein Must-Have,
sondern auch fiir Freunde der klassischen
britischen Afternoon-Tea-Kultur.
Verlag DK Verlag Dorling Kindersley
ISBN 978-3-8310-4079-7



